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La truffe du Quercy

A la conquéte de I’Amenque

L'Oregon Truffle Festival ou
festival de la truffe de I'Oregon
a accueilli la semaine passée
deux ambassadeurs de la cui-
sine du Lot et de |a truffe noire
du Quercy.

Jacques Ratier, chef du restau-
rant « La Récréation » et mem-
bre des « Bonnes tables du Lot »
a préparé a l'occasion d'un repas
de gala des plats truffés au
fameux Tuber melanosporum
ou diamant noir du Quercy. Son
talent culinaire et notre bonne
truffe noire ont fait 'objet d’'une
ompetition avec celui de Rocky
Maseli, chef du restaurant « Le
Marche » a Eugene, qui a servi
des plats a base de truffes blan-
ches de I'Oregon.
Ce repas a également été ['occa-
sion de découvrir notre fameux
vin de Cahors sous I'étique « Vin
Noir » par Rigal dont l'inten-
sité et les aromes de fruits noirs
ont surpris les convives plus
habitués au Pinot noir, cépage
tres prisé par les Américains en
Oregon. Le repas de gala dans
une école culinaire a réuni de
nombreux participants et offert
a ses éléves la découverte de la
gastronomie francaise.
Au terme d'une soirée baptisée
« Grand Truffle Diner », le chef
Jacques Ratier a recu les compli-
ments du Sénateur de |'Oregon,
Floyd Prozanski, pour la qualité
de ses mets raffinés.

* Par ailleurs, Pierre Sourzat, res-

Le chef Jacques Ratier (La Recreatmn} avec le Sénateur de I'Oregon,
Floyd Prozanski

ponsable de la Station d'ex-
périmentation sur la truffe du
Montat, a présenté la trufficul-
ture en France en soulignant
ses points forts et les difficultés
sur lesquelles les techniciens et
les scientifiques travaillent de
nos jours.

Ses deux prestations ont été
l'occasion de nombreux échan-
ges sur les possibilités d'implan-
ter une production de truffes
noires en Oregon malgré des
sols lourds et acides pouvant
étre amendés. Sur le terrain, on
a pu voir la récolte au rateau et
au chien des truffes blanches de
I'Oregon, Tuber oregonense et
Tuber gibbosum. Au cours des

conférences, Michael Sanders,
auteur d'un best seller mettant
en scéne le terroir lotois, a relaté
quelques pages d'anthologie de
son livre « From here, you can’t
see Paris », soit depuis le village
des Arques,on ne peut voir Paris.
« 'Oregon Truffle Festival » or-
ganisé par Charles Lefevre, un
jeune ameéricain au nom bien
francais, a permis de mesurer
tout l'intérét que le nom de la

‘truffe, dans ses différentes es-

peces et fabrications, suscite de

réve, d’expériences et aussi d'in-

vestissements avec une finalité
économique.

*Oregon, état cotier

de I'Ouest américain



